
 

Vorspeisen 
Gebackenes Hirn auf Erdäpfelsalat  11,50 

Karamellisierter Ziegenkäse auf Kürbis-Carpaccio mit Kürbispesto 
und Heidelbeeren  12,90 

 
Duett vom Wild: Hirschsaftschinken und Wildpastete  

mit Zwetschgen-Chutney und Zupfsalat  12,90 

Suppen 
Sellerie-Birnencremesuppe mit Kräuteröl  6,50 

Beinfleischsuppe mit Wurzelgemüse, wahlweise mit Frittaten  
oder Leberknödel  5,50 

Hauptspeisen 

G’sund, Hendl & Fisch 

Kürbisrisotto mit Feta, Rucola und Granatapfelkernen  17,90 

Mayer´s Wagram Wels gebraten auf Paprikakraut mit 
Petersilienkartoffeln  23,90 

 

Gebratene Steirische Hendlbrust  
auf Kürbisrisotto und Kürbiskernpesto  18,90 

Wirtshausschmankerl ( auf Anfrage ) 

Geröstete Leber mit Payer´s Petersilienkartoffeln  16,50 

Rindsgulasch mit einem Salzstangerl 
klein  12,90 / groß  15,90 

Für unsere kleinen Gäste 

Gebackenes Schnitzel mit Pommes frites und Salat  8,90 



 
Von der Wiese und aus dem Wald  

Geschmorte Rehkeule in Rotweinsauce 
 mit Serviettenknödel und Preiselbeerbirne  24,90 

Rosa gebratener Hirschkalbsrücken mit Selleriepüree und 
Kohlsprossen  26,90 

 

Hirschroulade mit Rotkraut und Thymianspätzle  24,90 

Wildschweinschnitzel in Kürbiskruste gebacken mit 
Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren  19,90 

 

Wildburger mit Bergkäse, Speck, Coleslaw Salat 
 und Pommes  16,90 

Vom Wagram Strohschwein 

Schnitzel vom Wagramer Strohschwein mit Salat  16,90 

Rückensteak vom Wagramer Strohschwein  
auf cremigen Wagramer Pilzen und Kroketten  17,90 

Grammelknödel auf Veltlinerkraut  17,50 

Süßes und Gefrorenes  
Topfennockerl mit Butterbröseln und Zwetschkenröster  9,90 

Lauwarmer Schokolade- Nusskuchen mit Waldbeerensauce  9,90  

Apfelstrudel mit Walnusseis  7,50 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Eierlikör  8,90 

3erlei Sorbet  8,90 
( Marille, Himbeere und Birne ) 


