
 

Vorspeisen 
Carpaccio vom Reh mit eingelegten Kräuterseitlingen,  

Bergkäse und Ruccola   12,90 

Gebeizte Lachsforelle von der Teichwirtschaft Haberzeth  

auf Dillfrischkäse und Rösti  12,90 

Herbstlicher Blattsalat mit gebraten Wagrampilzen, 
Granatapfelkerne und Nussbrotcroutons  12,90 

Suppen 
Rotkrautsuppe mit Gänsetascherl  6,50 

Beinfleischsuppe mit Wurzelgemüse, Frittaten, 
oder Leberknödel  5,20 

Hauptspeisen 

G’sund & Fiscch 
Cremige Maroni Gnocchi mit Kohlsprossen, Granatapfelkernen  

und Grana  16,90 

Gebackenes Karpfenfilet 
von Teichwirtschaft Haberzeth mit Erdäpfel-Vogerlsalat 18,90 

Steirische Hendlbrust gebraten auf  Fregola Sarda  
mit Petersilien Pesto und Parmesan  16,90 

Wirtshausschmankerl ( auf Anfrage ) 
Geröstete Leber mit Payer´s Petersilienkartoffeln  14,90 

Rindsgulasch mit einem Salzstangerl 
klein  11,90  groß  14,90 



 
Vom Wagram Strohschwein & Waldviertler Rind 

Schnitzel vom Wagramer Strohschwein mit Salat  16,30 

Gedünsteter Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln 
und Speck-Kohlsprossen  20,90 

Wald & Wiese  
Hirschkalbsbraten in Wurzelsauce mit Serviettenknödel, 

Apfel-Rotkraut und Preiselbeeren  20,90 

Rosa Rehrücken  
auf cremigen Wagrampilzen mit Kroketten  24,90 

Wildschweinschnitzel in der Kürbiskernkruste gebacken 
 mit Erdäpfel-Blattsalat und Preiselbeeren 18,90 

 

Wildburger mit Bergkäse, Speck, Rotkrautsalat, Cocktailsauce 
 und Pommes  16,90 

Für unsere kleinen Gäste 
Gebackenes Schnitzel mit Pommes frites und Salat  8,90 

Konfetti Marshmallow Eis  4,90 

Süßes und Gefrorenes  
2 Stk. Maroniknödel mit Butterbrösel auf Apfelmus  8,90 

Dunkles Schokolademousse mit Waldbeerensauce  7,90 

Apfelstrudel mit Walnusseis  7,50 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Eierlikör  7,50 

3erlei Sorbet  6,90 
( Birne, Himbeere und Maracuja ) 


